
Horário de abertura / Opening hours

Café da manhã / Breakfast

Diariamente, 6h – 11h 
Daily, 6am – 11am 

Almoço / Lunch 

Seg – Sex 12:15h – 15h 
Mon – Fri, 12:15pm – 3pm 

Jantar / Dinner 

Diariamente 19h – 23h - Emile 
Daily, 7pm – 11pm 

Quarta à Sábado - 19h – 23h – Rooftop
Wed - Sat, 7pm – 11 pm 

N.Procon 151 - N. Vigilância Sanitária 1746

Pratos sem Leite e derivados/ Dairy-free dishes 

Pratos sem glúten / Gluten free dishes

Pratos Veganos / Vegan dishes 

Pratos Vegetarianos/ Vegetarian dishes

Contém Nuts / Contains Nuts 

*Estes pratos são produzidos com Ingredientes sem glúten
porém os mesmos podem conter traços. 

*These dishes are prepared with gluten-free ingredients
however, they may contain gluten traces. 

Todos nossos preços estão sujeitos a 15% de taxa de serviço 
Prices are in Brazilian Reais (BRL) and subject to a 15% service charge.

Legendas / Menu Key 

CAFÉ DA MANHÃ | BREAKFAST 



Ovos preparados à sua escolha: Mexido, Frito, Cozido, Pochê 
Omeletes: Queijo, Presunto Bacon, Tomate, Cogumelo ou Ervas

Ovos Beneditinos: Ovo Pochê, Muffin, Molho Hollandaise, Presunto e Queijo
Ovos Royal: Ovo Pochê, Muffin, Molho Hollandaise e Salmão Defumado

Cuscuz de Queijo Coalho com Manteiga de Garrafa

Cuscuz de Carne Seca com Queijo Coalho 

Toast de Creme de Abacate, Ovo Pochê 

Toast de Cogumelos com Hummus de Grão de Bico

Frutas Frescas da Estação  

Iogurt, Granola e Mel  

Açaí com Banana 

Pudim de Chia 

Salada de Frutas 

Porção de Cereais: Sucrilhos, Granola, Aveia e Chia 

Tapioca com Peito de Peru e Queijo

 Tapioca de Ovo Mexido e Queijo Minas

 Tapioca de Banana Assada e Canela 

Café Filtrado, Espressos, Cappuccino, Macchiato, Latte

 Variedade de Chás

Leite: Integral, Desnatado, Amêndoas e Aveia

 Sucos de Fruta Natural: Laranja, Detox e Melancia

 Água de Coco, Mate da Casa e Smoothies 

• 

Seleção de Pães Artesanais, Pães de Queijo e “Viennoiseries”: 

Manteiga, Cream Cheese e Geléias Artesanais 

Seleção de Frios: Queijo Gouda, Minas Frescal, Peito de Peru e Presunto 

Rabanada de Brioche com Calda de Caramelo e Frutas Vermelhas

Panqueca com Banana, Mel e Flor de Sal

Tapioca with Turkey Breast and Cheese
 Tapioca with Scrambled Eggs and White Cheese 

Tapioca with Banana and Cinnamon 

Filtered Coffee, Espressos, Cappuccino, Macchiato, Latte 
Selection of Teas

 Milk: Whole, Skimmed, Almond and Oat 
Fresh Fruit Juices: Orange, Detox and Watermelon 
Coconut Water, Yerba Mate Ice Tea and Smoothies 

• 

• 

• 

Brioche French Toast with Caramel Sauce and Berries
Pancake with Banana, Honey and Fleur de Sel

Croque Monsieur: Ham, Gruyère Cheese, Béchamel Sauce 
Croque Madame: Ham, Gruyère Cheese, Béchamel Sauce and Fried Egg 

Eggs prepared at your choice: Scrambled, Fried, Boiled and Poached
Omelet: Cheese, Ham, Bacon, Tomato, Mushroom and Herbs 

Eggs Benedict: Poached Eggs, Muffin , Hollandaise Sauce, Ham and Cheese 
Eggs Royale: Poached eggs, English Muffin, Hollandaise Sauce and Smoked Salmon

Emiliano Homemade Breads, Cheese Bread and “Viennoiseries”: 
Butter, Cream Cheese and Homemade Jams 

Selection of Cold Cuts: Gouda Cheese, Minas Frescal, Turkey Breast and Ham 

R$185 por pessoa + 15% taxa de serviço 

C A F É  D A  M A N H Ã
BRL 185 per person + 15% service charge

B R E A K F A S T

•

•

•

• •

•

•

Croque Monsieur: Presunto, Queijo Gruyère, Molho Béchamel 

Croque Madame: Presunto, Queijo Gruyère, Molho Béchamel e Ovo Frito 

• • 

• 

Fresh Fruits 
Yogurt, Granola and Honey

 Açaí with Banana 
Chia Pudding 

Fruit Salad 
Cereal Selection: Corn Flakes, Granola, Oat and Chia 

Couscous with Coalho Cheese and Clarified Butter
Couscous with Sun-Dried Beef and Coalho Cheese 

Toast with Avocado Cream, Poached Egg 
Mushroom Toast with Chickpea Hummus 
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