Y TR

RIO DE JANEIRO

“Cozinhar, Viajar e Crescer é uma grande aventura...
..aquela que deixa lembran¢as na alma para sempre.”
Nosso menu possui ingredientes sazonais orgdnicos,
biodindmicos e agro-florestais ecoldgicos,
visando a sustentabilidade e o incentivo a agricultura familiar.
Agradecemos ao Bicudo pela pesca, d Fatima pelos produtos orgdnicos,
ao André pelos queijos e a todos os pequenos produtores locais que fazem

da nossa cozinha um selo de qualidade.

Cesta de pdes, biscoito de polvilho e parmesdo,
queijo de cabra e manteiga com alga nori

20 por pessoa



ENTRADAS QUASE CRU

CAVIAR

BLINIS, CREME MONTEE, CEBOLETE E GELEIA DE TAPEREBA

OSSETRA 15gr/30gr 390-720
BELUGA 15gr/30gr 470-760
SIBERIAN 50 gr 740
OSTRAS

OSTRAS DE SANTA CATARINA COM HOLLANDAISE DEFUMADA 6 unds / 12 unds 42 - 68
LE ROYAL EMILE ( PARA DIVIDIR) 260

OSTRAS, LAGOSTINHAS, VIEIRAS, TARTARE DE ATUM, TARTARE DE SALMAO,
CEVICHE DE POLVO, TARTARE DE LAGOSTA

VIEIRAS 66
VIEIRAS CRUAS MARINADAS EM BASILICO E LIMAO, CURRY NOIR, PALMITO PUPUNHA
SALMAO 54
TARTARE DE SALMAO, CITRUS, GRANADILHA, FLOR DE SABUGUEIRO

ATUM BIG EYE 48
TARTARE DE ATUM, AIOLI NEGRO, DAIKON, HIJIKI E OVAS DE CAPELIN

ALCACHOFRAS Vv 48
ALCACHOFRAS COM MOSTARDA FRESCA, AZEITE TRUFADO E QUEIJO TULHA

MELOA E BURRATA VvV 44
BURRATA COM 3 VARIACOES DE MELOES, MACERADOS, GASPACHO E SORBET

VEGETAIS VG 44

MINI LEGUMES CRUS, FOLHAS, ERVAS DO BREJAL, AZEITE DE AVELA

ENTRADAS APENAS TOCADO

OVO CAIPIRA 42
OVO COZIDO LENTAMENTE, MOUSSELINE DE RAIZES, TRUFAS NEGRAS, ESPUMA DE
QUEIJO PARMESAO

ATUM 48
"TATAKI" DE ATUM, LARDO STAGIONATO DE COLONNATA, TOMATE VERDE E BICO
SALMAO 52
LEVEMENTE CURADO, PEPINO, CREME ACIDULADA, BOTTARGA DE ITAJAI

POLVO 52
CEVICHE "CAICARA"” DE POLVO, PALMITO, CITRICOS, JALAPENO ASSADO

LAGOSTINHAS 64
LAGOSTINHAS, MINI ALFACE, GRAPEFRUIT, AVOCADO, MANGA, HORTELA

FUNGHI PORCINI v 72

CARPACCIO DE FUNGHI PORCINI, AVELA, QUEIJO PECORINO



PRINCIPAIS LEVEMENTE COZIDO

PESCA DA COSTA VERDE 84
PESCA SELECIONADA E PALMITO NA BRASA COM MOLHO VIERGE

PIRARUCU 78
PIRARUCU ASSADO, MOUSSELINE DE BANANA DA TERRA, AIPIM SANTA CRUZ, ACAI
CHERNE 88
CHERNE ASSADO COM ALCACHOFRAS, "SALSA" DE AIPO E ABACAXI

SALMAO 82
SALMAO GRELHADO, QUINOA NEGRA, MANGA, BAUNILHA

POLVO 95

POLVO GRELHADO, BATATAS DE ANGOLA, CEBOLAS ROXAS, GUANCIALE, PICLES DE
BETERRABAS

LAGOSTA 85/ 115
PACCHERI, LAGOSTA, TOMATES, AZEITONAS TAGGIASCA, MANJERICAO
CAMARAQO “JOVELINA PEROLA NEGRA” 58792

RISOTO "AL NERO DI SEPPIA" CAMAROES VG, CHUCHU, LEVE PIMENTA DE CHEIRO,
CATUPIRY "SYPHONEE"

DO MAR (2 PESSOAS) 25MINUTOS DE PREPARACAO 190
ASSADO DE MINI ARROZ E FRUTOS DO MAR

OSTRAS 48/ 84
LINGUINE DE OSTRAS POCHE AO MOLHO DE SAQUE E CAVIAR, ASPARGOS, GENGIBRE
COGUMELOS vG 42/ 68

MANDIOCA BRAVA PUBADA BRANCA, COGUMELOS, DASHI, QUEIJO DE CASTANHA

PRINCIPAIS A LA MINUTE
FILE MIGNON BLACK ANGUS 92
FILE MIGNON, MOLHO AO FUNGHI, MOUSSELINE DE BATATA AO ALHO

COSTELLA DE KOBE 521772

CASARECCE COM COSTELA DE KOBE “BRAISEE” NA CERVEJA ESCURA, SHITAKE, DAIKON,
QUEIJO TULHA

CORDEIRO 88
CANELA DE CORDEIRO 18 HORAS, PISTACHE, PASSAS, CARDAMOMO, BATATA DOCE

O restaurante Emile tem o compromisso de respeitar as temporadas de
reproducéo e pesca para ndo comprometer o futuro dos nossos oceanos

V Prato Vegetariano/ VG Prato Vegano

Todos nossos precos estdo sujeitos a 13% de taxa de servico

N.procon 151 - N. Vigilancia sanitaria 1746
Se beber néo dirija!



