
CAFÉ DA MANHÃ EMILIANO | EMILIANO BREAKFAST
Café coado, espresso, prensa francesa ou descafeinado 

Drip coffee, espresso, french press or decaffeinated 

Variedades de chás
Assorted teas

Leite Integral, desnatado, de soja, amêndoas ou de castanhas brasileiras
Whole milk, skimmed, soy, almonds or Brazil nuts

Iogurte de Ovelha com Frutas Vermelhas  
Sheep yogurt with berries  

Coalhada caseira com granola e mel
Homemade curd with granola and honey

Seleção de cereais à escolha
Cereal selection to choose

Suco de frutas frescas
Fresh squeezed juice

Frutas frescas 
Fresh fruit 

Açaí orgânico com banana e melaço de cana
Organic “Açaí” with banana and brown sugar syrup

Creme de manga
Mango purée

Pães frescos de fermentação natural com manteiga e geléias 
Fresh breads in levain with butter and jams 

Seleção de queijos artesanais
Cheeses selection

Pão na chapa com manteiga  
Bread on the plate with butter

Ciabatta com queijo cheddar  e presunto royale
Royale ham and cheddar cheese ciabata

Ciabatta de queijo branco e mini tomates assados
Fresh cheese and baby tomatoes ciabatta   

Ovos à sua escolha
Eggs of your choice

 
Queijo defumado de Castanha do Pará Vegano     

Vegan Smoked Cheed with Cashew Nuts  

Tartine com hommus, mini tomates, mini rabanetes e espinafre
Tartine with hummus, baby tomatoes, baby radishes and spninach

Tartine com abacate, mini tomates, salsinha e hortelã
Avocado tartine with baby tomatoes, parsley and mint

Creme de avocado melaço e frutas
Avogado cream, brow sugar syrup and fruits 



Croque Monsieur: presunto royale, queijo Gruyère e molho béchamel
Croque- monsieur: Gruyère cheese, royale ham and béchamel sauce

R$ 152,00 + 15% por pessoa
R$ 152,00 + 15% per person

Panqueca americana com frutas vermelhas maple syrup
American pancake with maple syrup 

 
Waffle com frutas vermelhas e creme inglês 
Waffle with summer fruits and creme anglaise  

Fatia de bolo do dia  | Cake of the day

Muffins do dia | Muffin of the day (Consulte opção vegana  | Consult vegan option)

Para manter a privacidade e conforto dos nossos hóspedes e clientes, orientamos que a realização de 
vídeo chamadas não são permitidas no restaurante.

To keep the privacy and comfort of our guests and customers, we advise that video calls aren’t allowed at the
restaurant.

Todos os preços estão em reais e sujeitos à taxa de 15% de serviço opcional. Não aceitamos cheques.
All our prices are in Brazilian Real and subject to 15% optional service charge. We do not accept check.

Sem lactose / Lactose free Sem glútem / Gluten free

Ovo Beneditino: brioche, ovo pochê, presunto royale e hollandaise 
Benedictine Egg: brioche, poached egg, ham royale and hollandaise  

Ovo Bottarga: broa de milho, ovo pochê, espianafre e ovas curadas 
Bottarga egg: broa de milho, poached egg, spinach and cured fish eggs 

Ovo Florentine: brioche, ovo pochê, salmão defumado, espinafre e molho hollandaise  
Florentine egg: brioche, poached egg, smoked salmon, spinach and hollandaise  

Ovos com bacon, mini tomates assados e cogumelos salteados
Eggs with bacon, baby tomatoes and sautéed mushroons

Hash Brown com lingüiça artesanal 
Crispy Hash Brown with handmade sausage 

Rabanada na manteiga com vodka, baunilha e doce de leite artesanal
French toast seared in butter with vanila infused vodka and dulce de leche

Tapioca com tofu, cogumelos salteados e rúcula
Tapioca with tofu, sautéed Mmushrooms and rocket leaves 

Tapioca com ricota, ervas, tomate brunoise e Ora Pro Nóbis 
Tapioca with ricotta, herbs, brunoise tomato and Ora Pro Nóbis

Tapioca com peito de peru, queijo branco e mini tomates  
Tapioca with turkey breast, fresh cheese and baby tomatoes  

 

Vegetariano / Vegetarian Vegano /  Vegan

Tartine com salmão defumado, ovo pochê ôrganico, espinafre e azeite extra virgem
Smoked salmon tartine, organic poached egg, spinach and olive oil 

Cuscuz nordestino com queijo coalho, ovo poche e brotos organicos
Couscous with coalho cheese, poached egg and organic sprouts

Cogumelos Salteados no Azeite e Mini Tomates Assados 
Sautéed Mushrooms in Olive Oil and Roasted Mini Tomatoes


